MENU CANTINE DU MARS / AVRIL 2024

DU 18 AU 22

Assiette de crudités Rillettes de thon Radis/Beurre Betteraves 3
Poisson pané Boulettes de boeuf Riz complet Eufs durs . “ . ;
Riz Sauce tomate Brunoise de léegumes Semoule/Ratatouille i -
Flan au chocolat Pites Flan a la vanille Fromage N\
Fromage /fruits L
Radis/beurre Salade Tartine de sardine Salade Haricots verts
Raoti de pore Filet de poisson/pomme de terre Paupiette de volaille Réti de dinde vinaigrette
Pites vapeur Petits pois Flageolets Beeuf Bourguignon
Yaourt aux fruits Fromage Fromage Flan au caramel Carottes/Riz
Compote Fruits Yaourt nature sucré
Soupe de légumes Carottes rapées Concombre Pateé de campagne Salade
Lentilles/pomme de terre Saueisses chipolatas Jambon/Pomme de terre Lasagne au hoeuf Poulet
vapeur Haricots blanes sautées Salade Frites
Fromage Fromage Yaourt aux fruits Glace Fromage blane au coulis
de fruit
Duo de salade Soupe de legumes Salade verte Radis/Beurre Macédoine de légumes

Blanquette de veau
Semoule/carottes

Petit suisse aux fruits

Omelette aux herbes
Céréales gourmandes

Yaourt aromatisé

Pite a la Bolognaise
Gruyére

Flan patissier d’Aline

Dos de colin ( sauce

Hollandaise) | pomme de terre

vapeur

Petit suisse natures sucré

Pates a la Carbonara
Salade

Géteau au chocolat




MENU CANTINE AVRIL 2024

Salade

Hachis Parmentier
Gruyére
Fromage

Compote

Concombre a la eréme
Saucisses de volaille

Petits pois

Fromage

Fruits

Tartine de rillettes
Poisson meuniére
Semoule/ecaroiles

Yaourt aux fruits

Radis/Beurre
Omelette
Blé/Broeolis

Fromage

Glaece




